Au menu cette semaine ~Dejeuner
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LUNDI Jan

Potage au potiron

Salade de Noél

Supréme de dinde aux
girolles

Gratin dauphinois O

Saint-Nectaire

Rocher coco chocolat

Salade de fruits
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MARDI |jan

Bouillon de volaille
aux vermicelles

Artichaut vinaigrette

Sauté de porc
aux olives
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Poélée de brocolis
et champignons

Camembert

Biscuit sablé

Corbeille de fruits  (=-)|
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MERCREDI 03

Jan
Potage aux légumes

Céleri rémoulade

Filet de colin

pané et citron R

Carottes et
pommes de terre

Q

Petit Bio fruits lait entier
Plat 810

Barre bretonne

Compote pommes
bananes
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JEUDI I

Potage Cormeilles

Crépe au fromage

Lasagne bolognaise

Tomme blanche

Flan chocolat

Madeleine longue
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VENDREDI Jan

Créme aux
champignons

Rillettes de porc

| Cassolette de la mer <

colin, Légumes moules crevette vin

Blé et julienne
de légumes

Mimolette

Fourrandise au chocolat

Corbeille de fruits (=)
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m Péche
responsabl
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SAMEDI | .
Potage Longchamp

petit pois, pomme de terre. oignon. créme

Carottes rapées

Steak hache de
beeuf grillé aux herbes

Farfalle

Bleu

Créme dessert
au caramel

Petit Beurre
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DIMANCHE | .

Potage aux courgettes

Chou blanc vinaigrette

Boudin noir aux pommes

Purée de patates
douces et pommes

@

Comté lait cru @I
Tarte au flan

Purée de poires
sans sucre
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