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Velouté de potiron et . Bouillon de volaille Velouté de bolets a la <Ny ; :
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Betterave a la vinaigrette Artichaut vinaigrette o pasae Salade cantonaise Jambon beurre @3 Chou rouge aux mais Quiche lorraine
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Saint-Nectaire (@) Mimolette Bichette mi-chévre Brie Bio Pavé 1/2 sel i Bleu Cantal
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Corbeille de fruits @@ 3 Ia vanille péches exotiques chocolat Flan chocolat Carré a l'abricot
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