Au menu cette semaine -Dejeuney
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LUNDI

Velouté d'asperges

Salade verte
a la mimolette

Tajine de kefta
d'agneau parfumé citron

Boulgour aux
petits légumes

Yaourt aromatisé

Corbeille de fruits (;)

Amandine

s
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MARDI l Mar

Potage Longchamp

petit pois, pomme de terre. oignon, créme

Salade de lentilles

Sauté de poulet
sauce forestiére

Chou-fleur en gratin
Coulommiers

Fourrandise aux fraises

Compote pommes
bananes
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MERCRED! | Mar

Potage cultivateur

légume, pomme de terme

Jambon beurre

Pavé de colin
ala portugaise -

Pépinettes

Cl

Comté lait cru

Corbeille de fruits (E_;)

Crostatine aux cerises

sew |3

Potage au potiron

Salade piémontaise

pomme de terre. tomate. jambon. ciboulette,

Steak haché
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Poélée de légumes
champétre

Saint-Paulin

Creme dessert
au chocolat

Biscuit sablé
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gy et son équipe
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VENDRED! | o,

Bouillon de volaille
aux vermicelles

Céleri rémoulade

Tartiflette

Edam

Gaufre au sucre glace

Compote pommes
abricots
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SAMEDI

Potage de courgettes

Taboulé

Filet de lieu
sauce basquaise -~

Céleri béchamel

Rondelé au bleu
au lait de brebis

Creme dessert
a la vanille

Petit Beurre
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DIMANCHE

Mar

Velouté de bolets a la
créme

Haricots verts en salade

Réti de veau frais sauce
dijonnaise

Pommes sautées

Crolte noire

Eclair au café

Fruits
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