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LUNDI Mai MARDI Mai MERCREDI Mai JEUDI Mai
o b Salade verte croltons emmental Taboulé Dips carottes sauce ciboulette
verts et pommes de terre

Portion colin thym citron Saucisse de Toulouse grillée Steak haché Sauté de veau aux olives
Blé aux petits Iégumes Pommes frites Printaniére de légumes Gratin dauphinois
Yaourt nature sucré Bio Cro(te noire Camembert Gouda Bio
Plat BIO
Crange Liégeois vanille Banane Bio Gateau Oréo
Plat BIO
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Spécialité Plat ¢, Verger
du chef @ végétarien
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Ce menu est cuisiné par
le chef
et son équipe
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Nous avons identifé en gras un menu conseillé qui repond a un équilibre
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Mai

VENDREDI

Betterave et mais

Torti tricolores
a la méditerranéenne

Vache qui rit Bio

Pomme bicolore (.Z.
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LUNDI Mai MARDI Mai MERCREDI Mai JEUDI Mai VENDREDI Mai
Yaourt nature sucré Bio
Plat BIO
Purée de pommes et coings
King snack xxl cacao
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Ce menu est cuisiné par
le chef
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Nous avons identifé en gras un menu conseillé qui repond a un équilibre



