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LUNDI Ijun

Concombre Bio
Sulfites, Moutarde

Sauté de porc
aux pruneaux
Blé / Gluten

Printaniére de légumes

Cro(te noire
Lait

Créme chocolat
Lait

Pain
Blé / Gluten
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Ce menu est cuisiné par le chef et son équipe. Nous avons identifié en gras un menu conseillé qui répond a un équilibre alimentaire sur la semaine.
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MENU DE SECOURS

LE MENU DE LA SEMAINE

MARDI Ijun

Taboulé Bio
Blé / Gluten, Sulfites

Filet de colin pané
Lait, Blé / Gluten, Oeuf,
Poisson, Sulfites

Duo de haricots
verts et haricots beurres

Tomme blanche
Lait

Fruits de saison Bio

MERCREDI |jun
Dips carottes

BIO sauce ciboulette
Lait, Sulfites

Réti de veau 1t
sauce chasseur
Lait, Blé / Gluten

Lentilles Bio

Saint-Paulin
Lait

Compote pommes ananas

Q Pain Q Pain Q
Blé / Gluten Blé / Gluten
o Origine piz® Bleu Blanc iod) Flat
o P o 1 France & Coeur @ végétarien

JEUDI Ijun

Paté de foie
Lait, Blé / Gluten, Soja,
Moutarde

Sauté de poulet
sauce champignons
Lait, Blé / Gluten, Sulfites

Farfalles a 'emmental
Lait, Blé / Gluten

Yaourt vanille Bio
Lait

Fruits de saison Bio

Pain
Blé / Gluten
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) LEZIGNANAISE
CORBIERES

LE JOUR DU
VEGETARIEN

VENDREDI Ijun

Melon Bio

Pizza fromage e
Lait, Blé / Gluten

Salade verte

Mimolette
Lait

Flan vanille
Lait

Pain Q

Blé / Gluten
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LE MENU DE LA SEMAINE
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MERCREDI |jun

Fromage blanc sucré
Lait

Cake marbré
Blé / Gluten, Oeuf

Compote pommes

Ce menu est cuisiné par le chef et son équipe. Nous avons identifié en gras un menu conseillé qui répond a un équilibre alimentaire sur la semaine.
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